obrze jest mie¢ w zanadrzu przepis, ktérym mozemy za-

blysnac¢ przed niespodziewanymi gosémi, a ktéry nie ab-
sorbuje czasowo. Majac w zamrazalniku, uprzednio kupione w
sklepie, gotowe ciasto francuskie, mozemy zaserwowa¢ potmi-
sek pachnacych, pysznych ciasteczek. Jedna rolka takiego ciasta
wystarcza na 20-24 ciastka.

Sktadniki:
P gotowe ciasto francuskie
P 1 jajko
» powidla lub dzem
P kilka tyzek cukru pudru

P tluszcz do smarowania blachy

Prostokat ciasta tniemy na mniejsze kwadraty. Nacina-
my kazdy naroznik kwadratu. W miseczce beltamy jajko.
Maczajac palec w jajku, przyklejamy jeden naroznik cia-
sta do srodka kwadratu. To samo robimy z pozostatymi
trzema naroznikami. Tak powstale wiatraczki uktadamy
na posmarowanej tluszczem blaszce. Na $rodku kazdego
ktadziemy kleks dzemu i smarujemy rozbeltanym jajkiem.
Pieczemy na ztoty kolor w nagrzanym do 200 stopni pie-
karniku. Pilnujemy, aby w zadnym wypadku, nie otworzyé
go, zanim ciasto nie urosnie. Sporzadzamy lukier z przego-
towanej, chtodnej wody i cukru pudru. Lukrujemy nim wy-
studzone ciasteczka.






