Sernik Ztota Rosa

Sktadniki na ciasto:

1 kostka margaryny
3 z6ttka

3 szklanki maki

1 szklanka cukru
1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

VVVVYYVYY

szczypta soli

Sktadniki na mase:

3 jajka

1 szklanka cukru

1 kg zmielonego twarogu
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2 budynie §mietankowe
(na 0,5 litra mleka)

0,5 litra mleka

sok i starta skorka

vy

z jednej cytryny
> 0,5 szklanki oleju
P> szczypta soli

Sktadniki na pianke:

» 3 biatka

» 0,5 szklanki cukru

> 1 lyzka maki ziemniaczanej
> szczypta soli

Ciasto:

Wszystkie skladniki na ciasto wymiesza¢ ra-
zem, ugnies¢ kule i wlozy¢ na kilka minut do lo-
déwki. Ciastem wyklei¢ posmarowana blache.

Masa twarogowa:

Ubi¢ jajka z cukrem. Doda¢ do twarogu
i razem zmiksowac. W osobnym naczyniu wy-
miesza¢ budyn z mlekiem i doda¢ (miksujac)
do masy twarogowej. Nastepnie wlac olej, stat-
ta skorke 1 sok z cytryny.

Pianka:
Ubi¢ biatka na sztywna piane, ubijajac do-
daw¢ cukier i, na koficu, make ziemniaczana.

Sposéb przygotowania:

Mase twarogowg wyla¢ na ciasto, wlozyé¢
do piekarnika i piec w temperaturze 180°C.
Po 50 min. wyciagnac z pieca, natozy¢ pianke
1 piec jeszcze 15 min.
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Ciasto czekoladowe
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Najlepiej zacza¢ od zmielenia w mikse-
rze migdaléw, orzechéw i 2 tabliczek czeko-
lady. Maslo z zo6ltkami i cukrem utrze¢ i do-

11 Y4 kostki masta

3 tabliczki czekolady,

w tym co najmniej 1 gorzka

6 jajek

0,5 szklanki cukru

okoto 100 g orzechéw wloskich
okoto 100 g migdatow

dac sproszkowane orzechy z czekolada. Biatka
pozostale z jajek ubi¢ na sztywna piane i do-
da¢ do masy. Delikatnie wymieszac i wyla¢ na
wysmarowang mastem forme¢. Pozostala, trze-
cig tabliczke czekolady kruszymy na spore ka-
walki, ktére wktadamy w ciasto — najlepiej lek-
ko powciska¢ do srodka. Piec godzing w $red-
nio nagrzanym piekarniku.




