Pieczarki z migsem
mielonym

e 0,5 kg miesa mielonego
® 13 duzych pieczarek

e 2 jajka

o bulka tarta

® 5O, pieprz

e olej

Migso przygotowac tak, jak na
mielone. Pieczarki wyczyscic,
wykroi¢ nézki. Mozna je
drobno pokroi¢, podsmazy¢
i doda¢ do migsa. Kapelusze
pieczarek posoli¢ lekko w

srodku, ponadziewaé migsem,

obtoczy¢ w jajku i bulce tartej

1 usmazy¢ na oleju.

Rogaliki Marioli

e 5 dag drozdzy

e 200 g kwasnej Smietany 12-
18%

e 1 jajko

e szczypta soli

e 0,5 kg maki

e 200 g masta

Drozdze, $mietane, jajko 1 sol

wymiesza¢. Doda¢ make i schlo-

dzone, pokrojone w kostke

masto. Wszystkie sktadniki razem

zagnie$¢. Ciasto podzielic na 6

czeSci, rozwalkowaé na ksztalt

kota, pokroi¢ na ,,6semki”.

W szerszym koficu nalozy¢ tyze-

czke konfitur i zwinaé tréjkat

w ksztaltny rogalik. Piec 25 minut

w temp. 180°C, az rogaliki beda

zlociste.

Polukrowacé.






