Karpatka

» 1 szkl. maki

P 2 kostki margaryny
P 1 szkl. wody

P 4-5 jaj

Wode z tluszczem zagotowad. Stopniowo
dodawa¢ make, caly czas mieszajac. Pozosta-
wi¢ do wystygniecia. Nastepnie whbijac po 1 jaj-
ku i rozcierad.

Ciasto podzieli¢ na dwie czesci, wypelnic
prostokatne blaszki cienka warstwa. Piec kolejno
w temp. 200 °C na zloty kolor (ok. 15 -30 min).
Pozostawi¢ do wystygnigcia.
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Krem:

Y2 1 mleka

2 czubate lyzki maki tortowej

2 czubate lyzki maki ziemniaczanej
%4 szkl. cukru

1 cukier wanilinowy

1 kostka masta

VVYyVVYYVYYVYY

1 z6ttko

7 mleka, maki i cukru ugotowac budyn.
Pozostawi¢ do wystygnigcia.

Masto rozetrzeé, dodaé zéttko. Zimny bu-
dyfi dodawa¢ po trochu do masta, caly czas
ucierajac. Tak przygotowany krem polozy¢ na
jedna warstwe upieczonego ciasta i przykeyc¢ ja
druga. Na wierzch posypac cukrem pudrem.






