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Nasza Rola

wiecej z pola

Tort mandarynkowy

Sktadniki:

Ciasto:

e 4jajka

e 170 g (10 tyzek) cukru pudru

e 1 cukier wanilinowy 8 g Dr. Oetkera

e 85 g (4 tyzki) maki ziemniaczanej

* 85 g (4 tyzki) maki tortowej

e 12 g (2 tyzeczki) proszku do pieczenia
Dr. Oetkera

Masa:

¢ 2 masy $mietanowe o smaku $mietankowym
Dr. Oetkera

* 1000 ml schtodzonej, stodkiej $§mietanki 30% tt.

Fot. Dr. Oetker

Do dekoracji:
¢ 2 puszki mandarynek

Sposéb przygotowania:

Zottka oddzieli¢ od biatek. Potowe cukru pudru i cukier wanilinowy wsypaé¢ do z6ttek
i utrze¢ na puszysta mase. Przesiane maki zmieszac¢ z proszkiem do pieczenia. Biatka ubi¢
na sztywngq piane, pod koniec ubijania wsypa¢ pozostaty cukier puder i doda¢ do utartych
z6ttek. Catos¢ wymieszaé dodajac po trochu make z proszkiem do pieczenia. Ciasto wyto-
zy¢ do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej maka tortownicy o §rednicy 26 cm. Piec okoto
45 minut.

Piekarnik gazowy: temp. 170°C (nie powinien by¢ podgrzany)
Piekarnik elektryczny: temp. 170°C (powinien by¢ podgrzany)

Po upieczeniu i ostudzeniu przekroié¢ biszkopt na dwie cze$ciinasaczyé sokiem pozostatym
po odsaczeniu mandarynek. Schtodzona $mietanke 30% ubija¢ mikserem. Pod koniec ubi-
jania do ubitej $mietany wsypac¢ mase $mietanowaq i delikatnie wymieszaé mikserem na naj-
nizszych obrotach. Potowe mandarynek utozy¢ na spodzie, a nastepnie przykry¢ je masa.
Potozy¢ drugi blat. Wierzch tortu obtozy¢ i udekorowaé pozostata masa i mandarynkami.
Do czasu podania przechowywac w lodéwece.

Potrzebne produkty:

* Masy $mietanowe

¢ Proszek do pieczenia
¢ Cukier wanilinowy

Rolada joguriowa

Sktadniki:

Ciasto:

e 4jajka

4 tyzki goracej wody

e 1/2 szklanki cukru

* 1 cukier wanilinowy 16 g Dr. Oetkera

* 75 g (3 czubate tyzki) maki tortowej

* 50 g (2,5 tyzki) maki ziemniaczanej

* 1/2 ptaskiej tyzeczki proszku do pieczenia
Dr. Oetkera

Krem:

* 150 gjogurtu naturalnego Dr. Oetkera
e 250 ml wody

e 1 krem jogurtowy Dr. Oetkera

Fot. Dr. Oetker
Do dekoracji:

e Swieze owoce lub starta czekolada do przybrania

Sposéb przygotowania:

Przygotowac blache z wyposazenia piekarnika (wysmarowac ja thuszczem i wytozy¢ papierem
do pieczenia). Jajka z wodq ubija¢ przez 1 minute na puszysta mase, doda¢ cukier wymieszany
z cukrem wanilinowym, ubija¢ jeszcze przez 2 minuty. Obie maki zmieszane z proszkiem do pie-
czenia przesia¢ do ciasta i delikatnie wymiesza¢. Ciasto natychmiast wyla¢ na blache, delikatnie
wyréwnac tyzka i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec okoto 10-12 min.

Piekarnik gazowy: temp. 200°C (nie powinien by¢ podgrzany)
Piekarnik elektryczny: temp. 200°C (powinien by¢ podgrzany)

Czysta $ciereczka roztozy¢ na blacie i posypa¢ cukrem. Biszkopt zaraz po upieczeniu wyto-
zy¢ na Sciereczke, zdejmujac papier ze spodu ciasta. Biszkopt zwinaé¢ razem ze Sciereczka
w rolade, odstawié¢ do ostygniecia.

Do wysokiego naczynia wla¢ jogurt i wode, nastepnie powoli miksowaé, dosypujac stop-
niowo krem jogurtowy. Nastepnie zwiekszy¢ obroty miksera i cato$¢ miksowaé okoto 3 mi-
nut. Rolade rozwinaé, odtozy¢ $ciereczke. Potowa kremu posmarowacé ciasto i ponownie je
zwinac. Reszta kremu posmarowac wierzch i boki rolady. Udekorowaé owocami lub starta
czekolada i wstawi¢ do lodéwki.

Potrzebne produkty:

e Jogurt naturalny

¢ Proszek do pieczenia
* Kremy do ciast

* Cukier wanilinowy

Kwintal.pl - portal owocnych transakcji

Jak sprzedawa¢ owoce, warzywa i inne plody rolne przez In-
ternet? Jak zwieksza¢ zyski dzieki obnizaniu kosztow trans-
portu? Zarejestruj si¢ bezplatnie na portalu www.kwintal.pl
pozyskuj klientow, licytuj, komentuj i zarabiaj wiecej.

Kwintal.pl to platforma aukcyjna przeznaczona dla branzy
spozywczej i rolnej, ktéra tworzy nowy kanat dystrybucji dla
handlu miedzy producentami, przetwoércami, sprzedawcami
hurtowymi i detalicznymi. Wystawianie aukcji w serwisie jest

catkowicie bezplatne. W poczatkowym okresie dzialalno$ci nie : :

W Polsce nie powstal jak dotgd zaden portal
aukcyjny, ktorego przedmiotem obrotu bylyby
produkty spozywcze i rolne. Uniwersalne serwi-
sy aukcyjne, w obecnej formie, nie sqg w stanie
w sposob zadowalajgcy podotaé  potrzebom
rynku w zakresie sprzedazy Swiezej zywnosci
- moéwi Magdalena Kasprzak, koordynatorka
projektu Kwintal.pl

przekazania towaru. Wszystko to sprawia ze Kwintal.pl jest
innowacyjnym narzedziem ulatwiajacym dystrybucje, a przez
to pozwalajacym zachowac §wiezo$¢ towarow, oszczedzi¢ czas
i paliwo.

Wiekszos¢ 0séb zajmujacych sie rolnictwem napotyka na pro-
blem zwigzany z warstwami opakowan. Kwintal.pl rozwiazuje
ten kiopot pozwalajac uzytkownikowi samodzielnie okresli¢
modutu sprzedazy i wybra¢ najmniejszg ilo$¢ sprzedawane-
go towaru. Wygodnym rozwiazaniem systemu jest mozliwos¢
sprzedazy wielu odbiorcom na jednej aukgji. Przygotowane

jest rdwniez pobierana prowizja za dokonane transakeje.

funkcjonalnosci systemu opracowane sg pod katem sprzeda-
zy $wiezych produktéw rolnych, takich jak owoce, warzywa,

- Tworzac portal zalezalo nam na tym, by udostepni¢ narzedzia
do optymalizacji planowania transportu, ktory czesto jest

INNOWACYINA

GOSPODARKA

kluczowy ze wzgledu na oplacalnos¢ wymiany towarow -
opowiada Magdalena Kasprzak, koordynatorka projektu
Kwintal.pl. Ponadto przyswiecala nam idea przygotowania
serwisu, ktory daje mozliwosci szerokiego kojarzenia
podmiotéw rynku rolnego i spozywczego oraz usprawnia
zarzadzanie terminami realizacji zaméwien. Dzigki takim
funkcjonalnos$ciom zwigksza sie efektywno$¢ dysponowania
zasobami - dodaje Kasprzak.

Kwintal.pl daje doskonale mozliwosci komunikacji, opty-
malizacji kosztow oraz klasyfikacji produktéw wedlug norm
unijnych, dzieki czemu klient szybciej odnajdzie konkretnego
sprzedawce.

Portal wyréznia si¢ mozliwoécig precyzyjnego okreslenia wa-
runkéw transportowych i odlegtoéci dowozu. Kontrahenci
zaznaczaja na mapie polozenie swoich magazyndw, nastep-
nie system oblicza odlegtos¢ miedzy magazynem sprzedawcy
a klienta, wylicza koszty transportu, ktére uwzglednia w kon-
cowej kwocie transakcji a takze pomaga ustali¢ dogodne dni
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kwiaty, zboza nabial i migso. Umozliwiaja takze obrot przetwo-
rzonymi towarami spozywczymi, $srodkami produkgji rolnej,
maszynami czy paliwami.

Usluga nie wyklucza dotychczas wypracowanych metod dys-
trybucji. Zanim sprzedajacy sprébuje sprzedaé swoj produkt
tradycyjnymi formami handlu (np. na targowisku), moze wy-
korzysta¢ nowy kanal sprzedazy za poérednictwem serwisu
kwintal.pl , nie wychodzac z domu.

Kwintal.pl jest reali-

zowany w  ramach \\V"

projektu: ,Stworzenie B

internetowego por-
talu  aukcyjnego dla B
podmiotéw z branzy
przemystu  gastrono-
micznego, Spozywcze-
go i rolnego” w ramach
Dzialania 8.1 PO IG.
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