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Julian Tuwim
List. Wiersz Alkoholiczno-mitosny

Przyjedz tu do mnie bo mnie nuda zjada,
bo z nudy piszg na skrawku papieru...
.] praywiez ze sobq butelke likieru,

Czerwonowarga i blada.

Niechaj mnie szczgscie choc raz jeszcze spotkal!!!
Czy wiesz? T w Lodzi nie sprzedajq trunkdw...
Praywiez mi likier (i Zar Twych catunkiw),
Gorgeobiodra i stodka...

Przywiez mi likier...Niech, jak gwiazdy w niebie,
Chartreuse w kieliszku zablysnie... Wyptje-
Likier zostawisz, i znowu odzyje!!!

A potem...wrdc tam...do siebie...
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Jak widaé¢ milo$é do réznorakich trunkéw
w naszym narodzie byla, jest i bedzie...

Ostatnio bardzo popularne staly sie
réznego rodzaju domowe nalewki i likie-
ry, oparte na tradycyjnych, ale tez wspél-
czesnych recepturach. W calej Europie
takie regionalne specjaly to chluba wielu
gospodarstw agroturystycznych, mozna
je tez dosta¢ w okolicznych restauracjach
czy sklepach. U nas, niestety, prawo nie
pozwala na obrét takimi specjalami, ale
nic nie stoi na przeszkodzie, zeby cieszy¢
sie ich smakiem w dlugie zimowe wieczo-
ry i delektowad sie¢ smakiem i aromatem
domowych nalewek i likier6w. Ponizej kil-
ka sprawdzonych i prostych przepiséw,
w ktérych wykorzystujemy rodzime owoce
z naszych sadéw i ogrodéw.

Likier gruszkowy

Z 1 kg gruszek wycisnaé sok w sokowiréwee
i odstawié¢ do sklarowania. Zla¢ sok znad osadu

i podgrzewaé go w naczyniu z dodatkiem 50
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dag cukru i 250 ml wody. Po ostygnieciu doda¢
0,5 1 spirytusu, 100 ml bialego rumu i szczyp-
t¢ zmielonych gozdzikéw. Odstawi¢ butelke na
3 miesigce, po czym przefiltrowad i przela¢ do

butelek.

Nalewka na aronii

1 kg aronii zala¢ 2 | wody, doda¢ 200 g li-
$ci wisni i gotowa¢ pét godziny. Drugiego dnia
odcedzi¢, doda¢ 0,5 kg cukru, 2 tyzeczki kwa-
sku cytrynowego i jeszcze raz zagotowal. Po
ostygnicciu, doda¢ litr spirytusu. Rozla¢ do
butelek i odstawi¢ na 3 miesiace.

Nalewka wisniowa

0,5 kg wisni, szklanka plynnego miodu
pszczelego, 250 g $liwek kalifornijskich, 15
gozdzikéw, litr spirytusu, 3 szkl. przegotowa-
nej wody.

Wisnie wsypa¢ do naczynia, z czego polowe
wydrylowa¢. Zala¢ miodem, przykry¢ ptétnem
i odstawi¢. Nastgpnego dnia doda¢ gozdziki
oraz wymyte i pokrojone w paseczki suszone
$liwki. Zala¢ wszystko litrem spirytusu wy-
mieszanego z 3 lyzkami przegotowanej wody.
Zamkna¢ naczynie i trzymaé w cieple przez 2
tygodnie, codziennie nalezy je potrzasaé. Na-
stepnie, zlaé nalew i doda¢ plyn z odci$nietych
owocéw. Calo$¢ przefiltrowal, rozlaé nalewke
do butelek i zakorkowaé. Lezakowaé przynaj-
mniej przez pé} roku.

Rajska nalewka
30 dojrzatych rajskich jabtuszek przekroi¢

na 4 czedei i zala¢ w naczyniu litrem spirytu-

su, zamkna¢ i odstawi¢ w ciemne miejsce na 2
tygodnie. Po tym okresie $ciagna¢ rurka nalew,
a jabluszka zala¢ ponownie syropem sporza-
dzonym z litra wody i 40 dag cukru. Wymie-
szaé, przefilerowaé i polaczy¢ z nalewem. Od-
stawi¢ na miesigc.

Pigwéwka

1 kg owocdw, 1 kg cukru, litr spirytusu.

Dojrzale, prawie przejrzale owoce pigwy
pokroié, oczysci¢ z nasion. Zasypaé cukrem,
odstawi¢ na 2 tygodnie. Zla¢ syrop, polaczy¢
go ze spirytusem. Odstawi¢ w ciepte miejsce na
minimum 3 miesigce. Pozostale owoce pigwy
mozna zala¢ litrem czystej wodki i odstawi¢ na
miesiac. Po tym czasie odcisnaé i przefilerowaé
— otrzymamy doskonala wédke wytrawna.

Miodéwka wytrawna

2 szklanki miodu, 250 ml rumu, 2 czubate
tyzki mielonej kawy, 5 g startej gatki muszka-
totowej, skdrka z éwiartki pomarariczy, litr spi-
rytusu.

Miéd lekko rozgrzaé w rondlu, wlaé
szklanke wody, zagotowad, zebraé z wierzchu
piane i doda¢ skérke pomaraczowa. Zapa-
rzy¢ kawe z dodatkiem gatki muszkatotowej,
parzy¢ pod przykryciem 5 minut (mozna
skorzysta¢ z ekspresu). Do miodu wla¢ prze-
cedzona kawe, spirytus i rum, wymieszac,
szczelnie zamkna¢ i odstawi¢ na miesigc. Na-
stepnie zla¢ alkohol znad osadu, resztg prze-
filcrowaé. Plyny polaczy¢ i rozla¢ do butelek.
Gotowe po tygodniu.

Mlekéwka

Do 1,5 | mleka dodad cytryne ze skor-
ka pokrojong w plastry, ale bez pestek. Na-
stepnie wla¢ litr spirytusu, doda¢ 60 dag cu-
kru, laske wanilii i gar§é¢ rodzynek. Mieszad
do momentu rozpuszczenia si¢ cukru. Od-
stawi¢ do lezakowania na 10 dni, codziennie
mieszajac. Nastepnie odfilcrowad i... ,niebo
w gebie”. =

(Przepisy pochodzq z ksiqzki A. Fiedoruka
»Okowita, przepalanka i nalewki”)
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